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Laboratorio di Analisi Dott. M.Settimelli srl
Divisione Alimenti e Ambiente
Via della Querciola 12 - 50019 Sesto Fiorentino
Tel. 055-4208783 Fax 055-4219172
[email protected]
LAB N° 0548
RAPPORTO DI PROVA
n° 14LA05555 del 17/09/2014
Committente: QUALITA' E SERVIZI Via del Colle, 78 50041 Calenzano FI
Data accettazione:
11/09/2014
Matrice/Prodotto:
Prodotto finito
Data produzione:11/09/2014
Descrizione:
polpette
Campionamento presso:
Rodari
Campionato da:
il: 11/09/2014
Cliente
Procedura campionamento:
esclusa dall'accreditamento
Trasporto a cura:
Cliente
Data Ricevimento:
11/09/2014
Inizio analisi:
Fine analisi: 17/09/2014
12/09/2014
Sezione
Contenitore:
sacchetto in plastica sterile
Temperatura ricevimento C°: +3.5
Microbiologia
Nome prova
Valore
U (k =
2)
Unità di misura
Limiti
Metodo
Clostridi solfito riduttori
< 10
UFC/g
ISO 15213:2003
Carica microbica totale
3.9x10^2
2.1x10^2 - 7.1x10^2
UFC/g
ISO 4833-1:2013
Escherichia coli beta-glucuronidasi positivo
< 10
UFC/g
Assente
in 25 g
Assente
in 25 g
< 10
UFC/g
ISO 16649-2:2001
Listeria monocytogenes
UNI EN ISO 11290-1:2005
Salmonella spp
UNI EN ISO 6579:2008 escluso § 9.5.6
Stafilococchi coagulasi positivi
NF V 08-057-1 2004
LEGENDA
"U": Incertezza estesa. "Rec": Recupero. "s.m.i." : successive modifiche e integrazioni. "LQ": limite di quantificazione. "N.R.": Non Rilevato. "sier.": sierogruppo.
L'Incertezza e i limiti fiduciali sono espressi nell'unità di misura del parametro cui si riferiscono.
"k" indica il fattore di copertura con un livello di probabilità del 95%.
NOTE
Il recupero, calcolato in fase di validazione e risultato compreso tra 70% e 110 %, non viene applicato ai valori riscontrati in analisi se non diversamente specificato.
Prove microbiologiche con conteggio in piastra eseguite in singola serie di diluizioni a seguito del recepimento della norma ISO 7218:2007.
In caso di campionamento non effettuato da personale del laboratorio e di misure effettuate durante il campionamento, i risultati, così come espressi in unità di misura, sono stati ottenuti mediante
calcolo sulla base delle misure dichiarate dal cliente.
Limiti :
Il Direttore del Laboratorio
Firma digitale apposta, ai sensi della normativa vigente, da Dr. Stefania Tonarelli
Dott. Mario Settimelli
fine del rapporto di prova
E' vietata la riproduzione parziale del rapporto di prova senza autorizzazione del laboratorio. I risultati analitici si riferiscono esclusivamente al campione esaminato, come
pervenuto al laboratorio. Salvo differenti accordi o obblighi legali, se ciò è materialmente possibile, dopo l'analisi i campioni vengono conservati presso il laboratorio per 20
giorni dall'emissione del rapporto di prova, quindi eliminati o restituiti al cliente.
Laboratorio iscritto nell'elenco regionale con n° 036 (decreto dirigenziale n° 4664 del 10/10/2008)
Laboratorio di Analisi Dott. M. Settimelli S.r.l.
Sede Amministrativa e Operativa: Via della Querciola, 12 - 50019 Sesto Fiorentino (FI)
Capitale sociale 31400 € i.v. - Registro Imprese di Firenze - Codice Fiscale e Partita IVA 01432620480 - R.E.A. 269815
Copia conforme all'originale depositato presso il Laboratorio di analisi Dott. M.Settimelli S.r.l.
Pagina 1 di 1
mod. RDPb_rev10_21062013
Laboratorio di Analisi Dott. M.Settimelli srl
Divisione Alimenti e Ambiente
Via della Querciola 12 - 50019 Sesto Fiorentino
Tel. 055-4208783 Fax 055-4219172
[email protected]
LAB N° 0548
RAPPORTO DI PROVA
n° 14LA05554 del 17/09/2014
Committente: QUALITA' E SERVIZI Via del Colle, 78 50041 Calenzano FI
Data accettazione:
11/09/2014
Matrice/Prodotto:
Prodotto finito
Data produzione:11/09/2014
Descrizione:
patate lesse
Campionamento presso:
Rodari
Campionato da:
il: 11/09/2014
Cliente
Procedura campionamento:
esclusa dall'accreditamento
Trasporto a cura:
Cliente
Data Ricevimento:
11/09/2014
Inizio analisi:
Fine analisi: 17/09/2014
12/09/2014
Sezione
Contenitore:
sacchetto in plastica sterile
Temperatura ricevimento C°: +3.5
Microbiologia
Nome prova
Valore
U (k =
2)
Unità di misura
Limiti
Metodo
Clostridi solfito riduttori
< 10
UFC/g
ISO 15213:2003
Carica microbica totale
1.2x10^2
5.5x10^1 - 2.5x10^2
UFC/g
ISO 4833-1:2013
Escherichia coli beta-glucuronidasi positivo
< 10
UFC/g
Assente
in 25 g
Assente
in 25 g
< 10
UFC/g
ISO 16649-2:2001
Listeria monocytogenes
UNI EN ISO 11290-1:2005
Salmonella spp
UNI EN ISO 6579:2008 escluso § 9.5.6
Stafilococchi coagulasi positivi
NF V 08-057-1 2004
LEGENDA
"U": Incertezza estesa. "Rec": Recupero. "s.m.i." : successive modifiche e integrazioni. "LQ": limite di quantificazione. "N.R.": Non Rilevato. "sier.": sierogruppo.
L'Incertezza e i limiti fiduciali sono espressi nell'unità di misura del parametro cui si riferiscono.
"k" indica il fattore di copertura con un livello di probabilità del 95%.
NOTE
Il recupero, calcolato in fase di validazione e risultato compreso tra 70% e 110 %, non viene applicato ai valori riscontrati in analisi se non diversamente specificato.
Prove microbiologiche con conteggio in piastra eseguite in singola serie di diluizioni a seguito del recepimento della norma ISO 7218:2007.
In caso di campionamento non effettuato da personale del laboratorio e di misure effettuate durante il campionamento, i risultati, così come espressi in unità di misura, sono stati ottenuti mediante
calcolo sulla base delle misure dichiarate dal cliente.
Limiti :
Il Direttore del Laboratorio
Firma digitale apposta, ai sensi della normativa vigente, da Dr. Stefania Tonarelli
Dott. Mario Settimelli
fine del rapporto di prova
E' vietata la riproduzione parziale del rapporto di prova senza autorizzazione del laboratorio. I risultati analitici si riferiscono esclusivamente al campione esaminato, come
pervenuto al laboratorio. Salvo differenti accordi o obblighi legali, se ciò è materialmente possibile, dopo l'analisi i campioni vengono conservati presso il laboratorio per 20
giorni dall'emissione del rapporto di prova, quindi eliminati o restituiti al cliente.
Laboratorio iscritto nell'elenco regionale con n° 036 (decreto dirigenziale n° 4664 del 10/10/2008)
Laboratorio di Analisi Dott. M. Settimelli S.r.l.
Sede Amministrativa e Operativa: Via della Querciola, 12 - 50019 Sesto Fiorentino (FI)
Capitale sociale 31400 € i.v. - Registro Imprese di Firenze - Codice Fiscale e Partita IVA 01432620480 - R.E.A. 269815
Copia conforme all'originale depositato presso il Laboratorio di analisi Dott. M.Settimelli S.r.l.
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Laboratorio di Analisi Dott. M.Settimelli srl
Divisione Alimenti e Ambiente
Via della Querciola 12 - 50019 Sesto Fiorentino
Tel. 055-4208783 Fax 055-4219172
[email protected]
LAB N° 0548
RAPPORTO DI PROVA
n° 14LA05549 del 16/09/2014
Committente: QUALITA' E SERVIZI Via del Colle, 78 50041 Calenzano FI
Data accettazione:
11/09/2014
Matrice/Prodotto:
Superficie
Descrizione:
tampone palmare operatore
Campionamento presso:
Rodari
Campionato da:
il: 11/09/2014
Cliente
Procedura campionamento:
ISO 18593:2004 - Procedura di campionamento esclusa dall'accreditamento
Trasporto a cura:
Contenitore:
Cliente
sponge bag
Data Ricevimento:
Temperatura ricevimento C°: +3.5
11/09/2014
Inizio analisi:
Fine analisi: 15/09/2014
12/09/2014
Sezione
Microbiologia
Nome prova
Valore
U (k =
2)
Unità di misura
Limiti
Metodo
Coliformi totali
< 10
UFC
< 10
UFC
ISO 18593:2004 + ISO 4832:2006
Stafilococchi coagulasi positivi
ISO 18593:2004 + NF V 08-057-1:2004
LEGENDA
"U": Incertezza estesa. "Rec": Recupero. "s.m.i." : successive modifiche e integrazioni. "LQ": limite di quantificazione. "N.R.": Non Rilevato. "sier.": sierogruppo.
L'Incertezza e i limiti fiduciali sono espressi nell'unità di misura del parametro cui si riferiscono.
"k" indica il fattore di copertura con un livello di probabilità del 95%.
NOTE
Il recupero, calcolato in fase di validazione e risultato compreso tra 70% e 110 %, non viene applicato ai valori riscontrati in analisi se non diversamente specificato.
Prove microbiologiche con conteggio in piastra eseguite in singola serie di diluizioni a seguito del recepimento della norma ISO 7218:2007.
In caso di campionamento non effettuato da personale del laboratorio e di misure effettuate durante il campionamento, i risultati, così come espressi in unità di misura, sono stati ottenuti mediante
calcolo sulla base delle misure dichiarate dal cliente.
Limiti :
Il Direttore del Laboratorio
Firma digitale apposta, ai sensi della normativa vigente, da Dr. Stefania Tonarelli
Dott. Mario Settimelli
fine del rapporto di prova
E' vietata la riproduzione parziale del rapporto di prova senza autorizzazione del laboratorio. I risultati analitici si riferiscono esclusivamente al campione esaminato, come
pervenuto al laboratorio. Salvo differenti accordi o obblighi legali, se ciò è materialmente possibile, dopo l'analisi i campioni vengono conservati presso il laboratorio per 20
giorni dall'emissione del rapporto di prova, quindi eliminati o restituiti al cliente.
Laboratorio iscritto nell'elenco regionale con n° 036 (decreto dirigenziale n° 4664 del 10/10/2008)
Laboratorio di Analisi Dott. M. Settimelli S.r.l.
Sede Amministrativa e Operativa: Via della Querciola, 12 - 50019 Sesto Fiorentino (FI)
Capitale sociale 31400 € i.v. - Registro Imprese di Firenze - Codice Fiscale e Partita IVA 01432620480 - R.E.A. 269815
Copia conforme all'originale depositato presso il Laboratorio di analisi Dott. M.Settimelli S.r.l.
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