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                        Acqua Minerale lt 1
€ 3,00
Bibite
€ 3,00
Birre
Isaac 0,750cl
Baladin
€ 15,00
Wyan 0,750cl
Baladin
€ 15,00
Nazionale 0,750cl
Baladin
€ 15,00
Super 0,750cl
Baladin
€ 15,00
Golden Ale 0,750cl
Fabbrica della Birra Perugia
€ 14,00
Golden Ale 0,330cl
Fabbrica della Birra Perugia
€ 5,00
American Red Ale 0,750cl
Fabbrica della Birra Perugia
€ 14,00
American Red Ale 0,330cl
Fabbrica della Birra Perugia
€ 5,00
Chocolate Porter 0,330cl
Fabbrica della Birra Perugia
€ 5,00
P.D. Poule 0.750 cl
Birra di Parma
€ 18,00
Camou
Birra di Parma
€ 18,00
Vini Frizzanti
Rustico
Nino Franco
€ 15,00
Cuvée
Foss Marai
€ 17,00
Bianco Colli Trevigiani 280 slm
Costadilà Lorenzon
€ 20,00
Bolle di Lambrusco "To you"
Bianco
Ceci
€ 22,00
Bolle di Lambrusco "To you"
Rosso
Ceci
€ 22,00
Metodo Classico
Brut '61
Berlucchi
€ 22,00
Rosè '61
Berlucchi
€ 25,00
Brut
Montenisa
€ 26,00
Saten
Montenisa
€ 28,00
Brut
Bellavista
€ 35,00
Cuvè Prestige
Cà del Bosco
€ 45,00
Dosage Zero
Cà del Bosco
€ 60,00
Blanc de Blanc
Cavalleri
€ 50,00
Brut
Cavalleri
€ 35,00
Pas Dosè
Cavalleri
€ 40,00
Riesling Metodo Ancestrale
La Palazzola
€ 20,00
Nature
Marchesi Antinori
€ 22,00
Champagne
Special Cuvée
Bollinger
€ 80,00
Brut
Ruinart
€ 65,00
Brut
Dom Perignon
€ 200,00
Il Trebbiano spoletino
Il Trebbiano Spoletino è un vitigno a bacca bianca autoctono del territorio spoletino. Alcuni
ricercatori attribuiscono il suo nome a quello latino della città di Trevi, ossia Trebia e quindi
Trebbiano con in più l’aggiunta dell’aggettivo Spoletino per distinguerlo dagli altri
trebbiani. Tale aggettivo si presume che sia stato dato per la presenza della potente e vicina
città diSpoleto, al tempo del grande Ducato. Le principali caratteristiche di questo vino sono
il suo colore giallo paglierino, con delicate sfumature di colore verde; il profumo si presenta
gradevole, delicato e fresco, con sentori di erbe aromatiche; il sapore agrumato, dal gusto
ampio e con piacevoli toni di freschezza e sapidità
I terreni più idonei alla coltivazione di questo vitigno, sono quelli di pianura con fertilità
moderata e con un’esposizione soleggiata elevata. I sistemi di allevamento più adottati sono
quelli a cordone speronato, anche se anticamente veniva coltivato insieme all’acero
campestre o all’olmo, in modo tale da mantenere il grappolo lontano dalla superficie del
terreno, evitando così le gelate tardive tipiche della pianura. Le foglie sono cuoriformi,
rotonde, palmate, con 3-5 lobi inegualmente dentati, inserite in modo alterno su rametti
(tralci) caratterizzati da nodi ed internodi. L’acino è medio, di forma sferoidale, di colore
verde-giallastro con buccia spessa e pruinosa; la sua maturazione è tardiva, intorno alla fine
di ottobre. Le origini di questo vitigno sono antichissime, ma le prime citazioni risalgono
all’epoca romana quando Plinio il Vecchio narrò, nella sua opera Naturalis Historia, del
Vinum Tribulanum come un vino dalle nobili origini. In epoche successive questo vitigno fu
considerato “di lusso”, dato il particolare vino che ne veniva ricavato, dal sapore semplice e
delicato. Data la sua adattabilità a qualsiasi tipo di terreno, tale vitigno si diffuse in tutto il
centro Italia assumendo, per ciascuna zona, caratteristiche differenti e dando origine a
diverse varietà di trebbiano. La sua elevata produttività ne fece un vino amato dalla
stragrande maggioranza dei coltivatori, ed è per questo che venne anche rinominato “scaccia
debiti”. Con il passare degli anni la coltivazione e la relativa produzione del trebbiano
spoletino andò gradualmente scemando, fino a raggiungere quasi la sua completa estinzione.
Negli ultimi anni si è vista una riscoperta di questo vitigno dalla caratteristiche uniche, con
un impennarsi della sua coltivazione, dovuta alla sua particolare predisposizione per la
realizzazione di spumanti e al suo particolare sapore, che lo distingue dal classico trebbiano.
Trebbiano Spoletino Adarmando
Tabarrini
€ 19,00
Trebbiano Spoletino Jucundius
I Catasti di Azzano
€ 18,00
Trebbiano Spoletino Terre dei
Preti
Collecapretta
€ 24,00
Trebbiano Spoletino Vigna
Vecchia
Collecapretta
€ 22,00
Trebbiano Spoletino Arboreus
Bea
€ 30,00
Trebbiano Spoletino
Raìna
€ 15,00
Trebbiano Spoletino
Novelli
€ 13,00
Trebbiano Spoletino
Perticaia
€ 14,00
Trebbiano Spoletino
Antonelli
€ 14,00
Trebbiano Spoletino
Casale Triocco
€ 12,00
Trebbiano Spoletino
Tenuta Bellafonte
€ 28,00
Trebbiano Spoletino
Fratelli Pardi
€ 15,00
Vini Bianchi
Umbria
Grechetto dei Colli Martani
(Grechetto)
Terre della Custodia
€ 14,00
Grechetto dei Colli Martani Alissa Terre della Custodia
(Grechetto) senza solfiti
€ 16,00
Grechetto dei Colli Martani
(Grechetto)
Antonelli
€ 14,00
Grechetto dei Colli Martani
(Grechetto)
Rocca di Fabbri
€ 12,00
Grechetto sup. di Todi Fiorfiore
(Grechetto)
Roccafiore
€ 16,00
Bianco Fiordaliso
(Grechetto di Todi, Trebbiano
Spoletino)
Roccafiore
€ 12,00
Grecante
(Grechetto)
Caprai
€ 19,00
Il Bianco di Milziade
(Chardonnay, Pinot Grigio,
Tocai, Trebbiano Spoletino)
Antano
€ 16,00
Torre di Giano
(Vermentino, Trebbiano e
Grechetto)
Lungarotti
€ 13,00
Conte della Vipera
(Sauvignon Blanc, Semillon)
Castello della Sala
€ 28,00
Cervaro della Sala
(Chardonnay, Grechetto)
Castello della Sala
€ 55,00
Buscaia
(Malvasia)
Collecapretta
€ 18,00
Terraiano
(Malvasia)
Cantina Ninni
€ 20,00
Valle d'Aosta
Petite Arvine
(Petite Arvine)
Les Cretes
€ 20,00
Piemonte
Rossj Bass
(Chardonnay)
Gaja
€ 60,00
Alto Adige
Gewurtztraminer
(Gewurtztraminer)
Nossing
€ 23,00
Voglar
(Sauvignon Blanc)
Dipoli
€ 27,00
Riesling
(Riesling)
Falkestein
€ 27,00
Josko Gravner
€ 65,00
Ribolla Gialla
(Ribolla Gialla)
Bastianich
€ 21,00
Friulano
(Friulano)
Bastianich
€ 18,00
Pinot Grigio
(Pinot Grigio)
Bastianich
€ 17,00
Vespa Bianco
(Chardonnay, Sauvignon Blanc,
Piccolit)
Bastianich
€ 32,00
Chardonnay
(Chardonnay)
Jermann
€ 22,00
Sauvignon
(Sauvignon)
Jermann
€ 22,00
Bianco Breg
(Sauvignon, Chardonnay, Pinot
Grigio, Riesling Italico)
Josko Gravner
€ 65,00
Veneto
Soave Vintage ed.
(Garganega)
Bertani
€ 17,00
Toscana
Batar
(Chardonnay, Pinot Blanc)
Querciabella
€ 75,00
Castello Romitorio
€ 15,00
Friuli
Ribolla Gialla Anfora
(Ribolla Gialla)
Costanza
(Vermentino, Chardonnay)
Abruzzo
Trebbiano d'Abruzzo
(Trebbiano)
Emidio Pepe
€ 30,00
Valentini
€ 70,00
Marche
Verdicchio dei castelli di Jesi
Riserva
(Verdicchio)
Buscareto
€ 17,00
Campania
Sogno di rivolta
(Falanghina, Fiano, Greco)
Fattoria La Rivolta
€ 19,00
Fattoria La Rivolta
€ 18,00
Planeta
€ 35,00
Etna Bianco
(Carricante, Inzolia, Grecanico,
Cataratto)
Tenuta delle Terre Nere
€ 20,00
SP68
(Albanello, Moscato
d'Alessandria)
Occhipinti
€ 22,00
Capichera
€ 30,00
Tenute Dettori
€ 26,00
Trebbiano d'Abruzzo
(Trebbiano)
Greco Taburno
(Greco)
Sicilia
Chardonnay
(Chardonnay)
Sardegna
Vermentino
(Vermentino)
Dettori Bianco
(Vermentino)
Vini Bianchi Internazionali
Poully Fume La Rambarde
(Sauvignon Blanc)
Landrat e Guyllot
(Francia)
€ 28,00
Sancerre
(Sauvignon Blanc)
Chateau de Fontaine-Audon
(Francia)
€ 27,00
Chablis San Martin
(Chardonnay)
Laroche
(Francia)
€ 33,00
Cote du Rhone Belleruche Blanc
(Viognier)
M. Chaputier
(Francia)
€ 17,00
Condrieu
(Viognier)
Guigal
(Francia)
€ 70,00
Director's Cut
(Chardonnay)
Francis Ford Coppola
(USA California)
€ 28,00
Vini Rosati
Bocca di Rosa
(Sagrantino)
Tabarrini
€ 15,00
Collecapretta
€ 18,00
Rosato di Casa Mattioli
(Ciliegiolo)
Vini Rossi
Umbria
Montefalco rosso
Il Montefalco rosso è un vino DOC la cui produzione è consentita nell'intero territorio
comunale di Montefalco, e in parte dei comuni di Bevagna, Giano dell'Umbria, Gualdo
Cattaneo e Castel Ritaldi, nella provincia di Perugia.
Gli uvaggi da cui è composto sono: Sangiovese (dal 60 al 70%), Sagrantino (dal 10 al 15%),
altre uve indigene fino a un massimo del 30% (tipicamente Merlot, o altri vitigni a bacca
rossa autorizzati per la provincia di Perugia).
Il Montefalco rosso può essere commercializzato solamente a seguito di un invecchiamento
di almeno 18 mesi. Un invecchiamento maggiore origina il Montefalco rosso riserva.
Rosso di Montefalco
(Sangiovese, Sagrantino,Barbera,
Merlot, Cabernet)
Adanti
€ 14,00
Rosso di Montefalco
(Sangiovese, Sagrantino, Merlot)
Antonelli
€ 16,00
Rosso di Montefalco
(Sangiovese, Sagrantino, Merlot)
Fattoria di Milziade Antano
€ 19,00
Rosso di Montefalco
Tabarrini
(Sangiovese, Barbera, Sagrantino)
€ 20,00
Rosso di Montefalco
(Sangiovese, sagrantino, Merlot)
Scacciadiavoli
€ 16,00
Rosso di Montefalco
(Sangiovese, sagrantino, Merlot)
Rocca di Fabbri
€ 15,00
Rosso di Montefalco Riserva
Pipparello
(Sangiovese, Montepulciano,
Sagrantino)
Bea
€ 56,00
Rosso di Montefalco SOLOLORO Fontecolle
(Sangiovese, Sagrantino, Alicante;
Cabernet)
€ 20,00
Rosso di Montefalco Le Grazie
(Sangiovese, Sagrantino, Merlot,
Cabernet Sauvignon)
Villa Mongalli
€ 18,00
Rosso di Montefalco
(Sangiovese, Sagrantino, Merlot)
Caprai
€ 19,00
Sagrantino di Montefalco
Cenni storici
Risale al XVI secolo il primo documento ufficiale che cita il nome del vitigno, che si trova
nell'archivio notarile della città di Assisi. Secondo alcuni l’uva era coltivata dai frati
francescani che ne ricavavano un passito destinato ai riti religiosi, da cui il nome
Sagrantino. Riguardo all'origine del vitigno però, questo potrebbe anche essere il frutto di
una selezione da cloni locali. Ad ogni modo, sin dalla prima metà del Trecento gli statuti
comunali della zona includevano leggi e disposizioni a tutela del vino e della vite.
Successivamente, dall'anno 1540, è un'ordinanza comunale a stabilire ufficialmente la data
d'inizio della vendemmia a Montefalco: questa ricorrenza è perpetuata ancora oggi grazie
alla Confraternita del Sagrantino, che ogni settembre raduna in piazza paesani e forestieri
per la cerimonia di inaugurazione ufficiale della vendemmia e per la lettura della storica
ordinanza. Altro personaggio curioso nella storia del Sagrantino di Montefalco è il cardinale
Boncompagni, legato di Perugia, che nel 1622 promosse un severo inasprimento delle
sanzioni per chi fosse stato colto nell'atto di tagliare una pianta d'uva: la pena massima
poteva essere addirittura la forca. Ad inizio Ottocento, lo storico Serafino Calindri cita
l'area intorno a Montefalco come zona di produzione di alcuni dei migliori vini dello Stato
Pontificio nel suo "Saggio geografico, storico, statistico del territorio Pontificio". Nei
decenni successivi, pur essendo ben riconosciuta la qualità del vino di Montefalco in tutta la
regione, il vitigno rischia la scomparsa a causa di guerre e ricostruzioni. Negli anni Sessanta
del Novecento, grazie all'operato di alcuni abili e lungimiranti vignaioli, il Sagrantino torna
ad essere il vitigno principe dell'area di Montefalco e progressivamente di tutta la regione
Umbria. Ottiene il riconoscimento della DOC nel 1979 - poi divenuta DOCG nel 1992 - e
circoscrivendo un suo consorzio di tutela già dal 1981.
Disciplinare del Sagrantino di Montefalco
L'uvaggio è assolutamente monovarietale, quindi 100% Sagrantino, per una resa massima
d'uva di 80 ql/ha, e una resa massima dell'uva in vino al 65%. Il coefficiente di acidità
minima deve essere pari 5,0 grammi per litro, e la quantità di alcol minimo non deve essere
inferiore ai 13.00 gradi %. L'affinamento (elevage) è una delle caratteristiche peculiari del
Sagrantino di Montefalco. In totale deve affinarsi per 30 mesi (contati dal 1º dicembre), di
cui almeno 12 in legno. Per essere immesso al consumo, il Sagrantino di Montefalco
(secco) deve corrispondere alle seguenti caratteristiche: alla vista deve avere un colore
rosso rubino molto intenso, con possibili riflessi violacei (sempre più tendenti al granato
con l’invecchiamento); all'olfatto deve avere un profumo delicato e particolare, con sentori
di more; infine, deve avere un sapore asciutto e armonico. L'estratto secco netto minimo
deve essere al 26 per mille.
Sagrantino di Montefalco
Sagrantino di Montefalco
(Sagrantino)
Antonelli
€ 30,00
Caprai
€ 35,00
Sagrantino di Montefalco 25 Anni Caprai
(Sagrantino)
€ 80,00
Sagrantino di Montefalco Colle
Grimaldesco
(Sagrantino)
Tabarrini
€ 35,00
Sagrantino di Montefalco Colle
alle Macchie
(Sagrantino)
Tabarrini
€ 55,00
Sagrantino di Montefalco
(Sagrantino)
Scacciadiavoli
€ 28,00
Sagrantino di Montefalco Vigna
Pagliaro
(Sagrantino)
Bea
€ 75,00
Sagrantino di Montefalco
(Sagrantino)
Fattoria di Milziade Antano
€ 40,00
Sagrantino di Montefalco Riserva
Colle Allodole
(Sagrantino)
Fattoria di Milziade Antano
€ 70,00
Sagrantino di Montefalco
(Sagrantino)
Di Filippo
€ 36,00
Sagrantino di Montefalco
DUCCIOCHI
(Sagrantino)
Fontecolle
€ 35,00
Sagrantino di Montefalco
(Sagrantino)
Tenuta Bellafonte
€ 45,00
Sagrantino di Montefalco
(Sagrantino)
Rocca di Fabbri
€ 26,00
Sagrantino di Montefalco
Collepiano
(Sagrantino)
Vini Rossi Umbria
Le Cese
(Sangiovese)
Collecapretta
€ 20,00
Merlo Nero
(Merlot)
Collecapretta
€ 22,00
Rosso da Tavola
(Sangiovese, Ciliegiolo, Merlot,
Barbera, Sagrantino)
Collecapretta
€ 18,00
Properzio Riserva
(Sangiovese)
Di Filippo
€ 18,00
Rubesco
(Sangiovese, Canajolo, Colorino)
Lungarotti
€ 14,00
Rubesco Riserva Vigna
Monticchio
(Sangiovese, Canajolo)
Lungarotti
€ 36,00
San Giorgio
(Sangiovese, Canajolo, Cabernet
Sauvignon)
Lungarotti
€ 42,00
Faroaldo
(Sagrantino, Cabernet Sauvignon)
Rocca di Fabbri
€ 28,00
Poggiolaccio
(Merlot)
Cantina Ninni
€ 35,00
Diavolacciu
Cantina Ninni
(Sangiovese grosso, Merlot,
Barbera, Montepulciano, Aleatico,
Pinot Nero)
€ 35,00
Il Padrone delle Vigne
Tabarrini
(Sangiovese, Sagrantino, Barbera)
€ 14,00
Campoleone
(Sangiovese, merlot)
€ 38,00
Lamborghini
Rosso d'Arquata
Adanti
(Cab. Sauvignon, Merlot, Barbera)
€ 22,00
Tegolaro
(Merlot, Cab. Sauvignon)
€ 32,00
Carini
Piemonte
Langhe Nebbiolo "Perbacco"
(Nebbiolo)
Vietti
€ 20,00
Barbera d'Alba "Tre Vigne"
(Barbera)
Vietti
€ 20,00
Barolo "Castiglione"
(Nebbiolo)
Vietti
€ 60,00
Darmagi '95
(Nebbiolo)
Gaja
€ 190,00
Barbaresco '93-'94
(Nebbiolo)
Gaja
€ 170,00
Barbaresco "Sorì San Lorenzo" '87 Gaja
€ 210,00
Bricco dell'Uccellone
(Barbera)
Giacomo Bologna
€ 60,00
Ai Suma
(barbera raccolta tardivamente)
Giacomo Bologna
€ 60,00
Langhe rosso Cremes
(Dolcetto, Pinot Nero)
Gaja
€ 29,00
Barolo Dagromis
(Nebbiolo)
Gaja
€ 60,00
Kellerei Kaltern
€ 16,00
Gottardi
€ 35,00
Bastianich
€ 16,00
Rosso Calabrone
(Refosco, Schippettino, Pignolo,
Merlot)
Bastianich
€ 60,00
Vespa Rosso
(Merlot, Refosco,
Cab. Sauvignon, Cab. Franc)
Bastianich
€
Merlot
(Merlot)
Dodon
€ 18,00
Masi
€ 65,00
Bertani
€ 25,00
Nino Negri
€ 25,00
Alto Adige
Lagrein DOC
(Lagrein)
Blauburgunder
(Pinot Nero)
Friuli
Refosco dal Peduncolo Rosso
(Refosco)
Veneto
Amarone della Valpollicella
(Corvina, Molinara, Rondinella)
Secco Bertani
(Rondinella, Corvina Veronese)
Lombardia
Valtellina Superiore Inferno
(Nebbiolo)
Toscana
Brunello di Montalcino
(sangiovese Grosso)
Castello Romitorio
€ 50,00
Brunello di Montalcino Case Basse
2006
(sangiovese Grosso)
Gianfranco Soldera
€ 350,00
Brunello di Montalcino '05
(sangiovese Grosso)
Biondi santi
€ 160,00
Rosso di Montalcino
(Sangiovese Grosso)
Le Chiuse
€ 24,00
Rosso di Montalcino
(Sangiovese Grosso)
Castello Romitorio
€ 25,00
Chianti dei Colli senesi
(Sangiovese)
Castello Romitorio
€ 16,00
Le Difese Bolgheri
(Sangiovese, Cabernet Sauvignon)
Tenuta san Guido
€ 26,00
Tignanello '11
(Sangiovese, Cabenet Sauvignon,
Cabernet Franc)
Antinori
€ 80,00
Solaia '00
(Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc)
Antinori
€ 180,00
Ornellaia '98
(Cabernet Sauvignon, Merlot,
Cabernet Franc)
Tenute dell'Ornellaia
€ 180,00
Sassicaia '11
(Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc)
Tenuta San Guido
€ 200,00
Masseto '02
(Merlot)
Tenute dell'Ornellaia
€ 500,00
Morellino di Scansano
(Sangiovese, Cabernet sauvignon)
Castello Romitorio
€ 16,00
Il Toro
(Cabernet Sauvignon, Petit Verdot,
Syra)
Castello Romitorio
€ 22,00
Pian del Ciampolo
(Sangiovese, Canaiolo, Colorino)
Montevertine
€ 22,00
Montevertine '11
(Sangiovese, Canaiolo, Colorino)
Montevertine
€ 44,00
Le Pergole Torte '11
(Sangiovese)
Montevertine
€ 105,00
Molise
Don Luigi Riserva
(Montepulciano, Aglianico)
Di Majo Norante
€ 36,00
Abruzzo
Montepulciano d'Abruzzo
(Montepulciano)
Emidio Pepe
€ 35,00
Rabasco
€ 18,00
Marche
Lacrima di Morro d'Alba
(Lacrima Nera)
Ciù Ciù
€ 14,00
Puglia
Fichi Mori
(Negroamaro, Syrah) Servito
Freddo
Tormaresca
€ 15,00
Schola Sarmenti
€ 18,00
Occhipinti
€ 21,00
Etna Rosso
(Nerello Mascalese)
Tenuta Terre Nere
€ 20,00
La Segreta
(Nero d'Avola, Merlot, Shyra,
Cabernet franc)
Planeta
€ 18,00
Argiolas
€ 75,00
Dettori
€ 30,00
Lafite Rotshild
€ 800,00
Chateau Mouton Rotschild '97
(Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Merlot, Petit Verdot)
Mouton Rotschild
€ 600,00
Chateau Latur '97
(Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Merlot, Petit Verdot)
Latur
€ 800,00
Montepulciano d'Abruzzo
(Montepulciano)
Nerio Nardò
(Negroamaro, Malvasia Nera di
Lecce)
Sicilia
SP68 IGT
(nero d'Avola, Frappato)
Sardegna
Turriga
(Cannonau, Carignano,Bovale
Sardo, Malvasia Nera)
Tuderi
(Cannonau)
Vini Rossi Internazionali
Chateau Lafite Rotschild '91
(Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Merlot, Petit Verdot)
Vini da Dessert
Calcaia 0,500 cl
Barberani
€ 30,00
Muffato della Sala 0,500 cl
Castello della Sala
€ 50,00
Vernaccia di Cannara 0,500 cl
Di Filippo
€ 20,00
Appianae 0,750 cl
Di Majo Norante
€ 25,00
Sagrantino Passito 0,375 cl
Tabarrini
€ 40,00
Sagrantino Passito 0,500 cl
Fattoria Milziade Antano
€ 50,00
Sagrantino Passito 0,500 cl
Scacciadiavoli
€ 30,00
Distillati (4 cl)
Single Malt Whisky
Oban
€ 8,00
Island Single Malt Scotch
Wisky
Talisker
€ 8,00
Island Single Malt Whisky 10
Y.O.
Laphoaig
€ 7,00
Island Single Malt Whisky 12
Y.O.
Caol Ila
€ 8,00
Single Malt ScotchWhisky
Isle of Jura
Samaroli
€ 8,00
Rum Jamaica
Samaroli
€ 9,00
Rum Solera Reserva
Zacapa
€ 7,00
Ron Extra Anejo Aniversario
Pampero
€ 5,00
Solera 7
Matusalem
€ 6,00
100% Trinidar Rum
Caroni
€ 7,00
Rhum Blanc Agricole
Karukera
€ 6,00
Calvados
Morin
€ 6,00
Cognac
Corvoisier
€ 6,00
Bas Armagnac
Sempè
€ 6,00
Grappa Tresolitre
Berta
€ 6,00
Grappa Bric de Gajan
Berta
€ 6,00
Grappa Roccaniva
Berta
€ 6,00
Amaro Diberta
Berta
€ 4,00
Amari e distillati Nazionali
€ 3,00
Altri distillati di prestigio
€ 8,00
Caffè
€ 2,00
Caffè doppio
€ 3,00
Caffè corretto
€ 4,00
Cappuccino
€ 3,00
Tisane e infusi
€ 3,00
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